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Elenco degli Allergeni Alimentari

AVVISO IMPORTANTE ALLA CLIENTELA (D. Lgs. 231/2017)
In caso di eventuali intolleranze e/o patologie allergiche, 

Vi informiamo che accanto alla descrizione di ogni piatto potete trovare 
il codice corrispondente all’allergene presente.

1. 
Cereali contenenti
Glutine e Prodotti derivati.
Cereals containing Wheat

2. 
Crostacei e Prodotti
a base di crostacei.
Crustaceans

3. 
Uova e Prodotti
a base di uova.
Eggs

4. 
Pesce e Prodotti
a base di pesce.
Fish

5.
Arachidi e Prodotti
a base di arachidi.
Peanuts

6.
Soia e Prodotti
a base di soia.
Soya

7.
Latte e Prodotti
a base di latte.
Milk

8.
Frutta a guscio e Prodotti
a base di frutta a guscio.
Nuts

9.
Sedano e Prodotti
a base di sedano.
Celery

10.
Senape e Prodotti
a base di senape.
Mustard

11.
Sesamo e Prodotti
a base di sesamo.
Sesame

12.
Anidride Solforosa
e Solfiti.
Sulphur dioxide (Sulphites)

13.
Lupini e Prodotti
a base di lupini.
Lupin

14.
Molluschi e Prodotti
a base di molluschi.
Molluscs



Specialità “Vegane”

Specialità “Senza Glutine”
&

             Euro 

La Bruschetta con Funghi Porcini (1)        6,50

Gli Involtini di Melanzana (6)        
(con Tofu, Capperi, Olive & gocce di Pomodoro)                 10,00

L’Insalatona (7)

(Avocado, Cetriolo, Feta, Mais, Misticanza, Pomodoro, Ravanello)                  12,00 

Le Penne di Riso (prezzo comprensivo di “sugo standard”)     8,00

Gli Spaghetti di Riso (prezzo comprensivo di “sugo standard”)    8,00

Il Risotto con Asparagi & Zucca (9)                        12,00

L’Hamburger di Soia & Verdure (1-6-9)           
(servito con Verdure grigliate & gocce di Aceto Balsamico)                        12,00      

La Panna Cotta preparata con Latte di Soia (3-6)                   6,00

        Il prodotto non contiene Glutine

        Prodotto Vegano



I Nostri Menu 
a prezzo fisso

MENU “A”  (Euro 25,00 a persona - minimo 2 persone) 

Selezione di Salumi con Gnocco fritto (1)

Grigliata mista di Carne (Pollo, Manzo, Maiale) 
(servita nel “padellone” con Patate Country) (1) 

Il prezzo indicato a persona comprende:
Coperto, ½ lt. Acqua, ½ lt. Vino sfuso della Casa, Caffè

MENU “B”  (Euro 30,00 a persona - minimo 2 persone)

I Fusilli con Speck & Zafferano (1-9)
Il Risotto con Taleggio & Porcini (7-9)

La Tagliata di Manzo “Antica” alla griglia
(servita nel “padellone” con Verdure grigliate, Pomodorini & Rucola) 

Il prezzo indicato a persona comprende:
Coperto, ½ lt. Acqua, ½ lt. Vino sfuso della Casa, Caffè

MENU “C”  (Euro 30,00 a persona - minimo 2 persone)

Le Farfalle con Salmone, Rucola & Pomodorini  (1-2-7)

Il Fritto Misto di Pesce (*)  (1-2-3-12-14)
(Anelli di Totano, Ciuffetti di Calamari, Gamberetti, Scampi, Verdure pastellate)

Il prezzo indicato a persona comprende:
Coperto, ½ lt. Acqua, ½ lt. Vino sfuso della Casa, Caffè

(*) il prodotto potrebbe essere fresco o congelato a seconda delle condizioni di mercato



Gli Antipasti

                     Euro 

Le Bruschette al Pomodoro fresco & julienne di Basilico (1)   5,00

I Fiori di Zucca (*) con ripieno di Acciughe & Formaggio (1-3-4-7)                 10,00

L’Impepata di Cozze (*) con Crostoni di Pane grigliato (1-14)          12,00

Il Tagliere di Salumi con “Gnocco fritto” (x 2 persone) (1)          14,00

Il Tagliere Misto di Salumi & Formaggi con “Gnocco fritto” (1-7)

(servito con confettura di Mele Cotogne & Miele) (x 2 persone)                   24,00

Le Bruschette possono essere preparate con Pane senza Glutine (6-13)

Supplemento prezzo Euro 1,50

Gli Anelli di Cipolla Fritti (*) (1)        3,50

I Fagioli Bianchi di Spagna & Cipolle Rosse di Tropea   3,50

L’Insalata Mista           3,50

Le Patate Country (*) (1)         3,50

Le Patate Fritte (*) (1)           3,50

Le Verdure Grigliate          3,50

  

Coperto Euro 2,00

(*)  il prodotto potrebbe essere fresco o congelato a seconda delle condizioni di mercato

I Contorni



                             Euro 
Il Padellone “Cà di Mat” (x 2 persone)         
(a scelta con una delle seguenti preparazioni) 

Le Penne all’Amatriciana (1-7-9)                  16,00
Le Penne all’Arrabbiata (1-9)                   16,00
Gli Spaghetti alla Carbonara (1-3-7)                                             18,00

La Pasta al Pomodoro fresco & Basilico (1-9)               5,00

Le Pappardelle al ragout di Cinghiale  (1-9)               12,00

I Ravioli ripieni di Bufala & Pomodoro con gocce di Basilico (1-7-9)          12,00

Il Risotto allo Zafferano con Fiori di Zucca & gocce di Balsamico (7-9)             12,00

Il Risotto con Agrumi & Gamberi (*) (2-7-9)                                            12,00

Gli Spaghetti alle Vongole (*) 
(in bianco con Aglio & Prezzemolo) (1-7-14)                          12,00 

Le Linguine allo “Scoglio” (*) (1-2-9-14)              
(Anelli di Totano, Cozze, Gamberoni, Vongole & concassè di Pomodoro)                      12,00

(*)  il prodotto potrebbe essere fresco o congelato a seconda delle condizioni di mercato

     I Primi Piatti 



I Secondi Piatti

              Euro 

La Tagliata “Antica” (servita nel padellone)   
con Verdure grigliate, Pomodorini & Rucola (x 2 persone) (7)    34,00

La Grigliata mista di Carne (servita nel padellone) 
con Patate Country (*)  (x 2 persone) (1)       34,00

La Costata di Manzo alla Griglia con Sale Nero di Cipro   20,00

Il Filetto di Manzo alla Griglia         20,00

Il Filetto di Manzo ai Tre Pepi (7-9)        20,00

L’Orecchia d’Elefante “vestita” (servita con Rucola & Pomodorini) (1-3) 20,00

La Tagliata di Manzo con Rucola & scaglie di Grana (7)    18,00

La Tagliata di Manzo con Avocado & Pomodorini     18,00

La “Tartara” (servita già condita) (3-4-10)

(guarnita con Uovo, Cipolla, Acciughe, Capperi, Senape & Limone)   16,00

La Grigliata mista di Pesce (*) (2-4-12)       
(Gamberoni, Scampi, Orata, Pesce Spada)       20,00

Il Fritto Misto di Pesce (*) (1-2-3-12-14)

(Anelli di Totano, Mazzancolle, Gamberoni & Verdure Pastellate)    18,00 

Il Filetto di Orata (*) con salsa al Salmoriglio (4-12)  
(Olio, succo di Limone, Prezzemolo, Origano, Sale, Pepe)      16,00

Menù Bambino 

Coperto, Bevanda, 

Hamburger (*) o Wurstel Gigante o Cotoletta di Pollo (*) (1-3-7) 

o Bistecca di Manzo o Sogliola panata (*) (1-3-4) 

serviti con Patate Fritte (*) (1-7) o Patate “Smile” (*) (1-7)    10,00

(*)  il prodotto potrebbe essere fresco o congelato a seconda delle condizioni di mercato



                    Euro 
Marinara (1-7)
(pomodoro, aglio, olio, origano)        4,00
Margherita (1-7)
(pomodoro, mozzarella)          5,00
Mediterranea (1-7)
(pomodoro, mozzarella, olio extra vergine, origano, grana in scaglie)   6,00
Pugliese (1-7)
(pomodoro, mozzarella, cipolle, origano)       6,00
Asparagi & Fontina (1-7)
(pomodoro, mozzarella, asparagi, fontina)        6,50
Braccio di ferro (1-3-7)
(pomodoro, mozzarella, spinaci, uovo)       6,50
F.B.I.  (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, carciofi, grana in scaglie)       6,50
Monzese (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salsiccia)         6,50
Napoletana (1-4-7)
(pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)        6,50
Parigina (1-7)
(pomodoro, mozzarella, pomodorini, brie)       6,50
Parmigiana (1-7)
(pomodoro, mozzarella, melanzane, grana in scaglie)     6,50 
Prosciutto cotto (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)       6,50
Sarda (1-7)
(pomodoro, mozzarella, ricotta, pomodorini)       6,50
Tonno (1-4-7)
(pomodoro, mozzarella, tonno)        6,50
Wurstel (1-7)
(pomodoro, mozzarella, wurstel)          6,50

Farina classica di Grano Tenero tipo “00”

Farina di Grano Tenero tipo “Integrale” Supplemento prezzo Euro 1,00

Farina di Kamut Supplemento prezzo Euro 1,00

La Pizzeria



                    Euro 
Quattro Formaggi (1-7)
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina, taleggio)      7,00
Romana (1-4-7)
(pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi, origano)    7,00
Salame piccante (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salame piccante)       7,00 
Sole (1-3-7)
(pomodoro, mozzarella, uovo, asparagi, grana in scaglie)    7,00
Affumicata (1-7)
(pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, speck)     7,50
Amalfi (1-7)
(pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, basilico)     7,50 
Americana (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, patate fritte)     7,50
Ammazzabudella (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolle, peperoni)    7,50 
Bismark (1-3-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo, grana in scaglie)   7,50 
Briosa (1-7)
(pomodoro, mozzarella, speck, brie)         7,50
Canadese (1-7-9)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wurstel, champignons)    7,50 
Capricciosa (1-4-7-9-12)
(pomodoro, mozzarella, carciofi, champignons, acciughe, capperi, olive, origano)  7,50 
Carbonara (1-3-7)
(pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, uovo, grana grattugiato)  7,50
Carrettiera (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salame piccante, gorgonzola)         7,50
Corsara (1-4-7) 
(pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle, gorgonzola)      7,50

Farina classica di Grano Tenero tipo “00”

Farina di Grano Tenero tipo “Integrale” Supplemento prezzo Euro 1,00

Farina di Kamut Supplemento prezzo Euro 1,00

La Pizzeria



                    Euro 
Egiziana (1-7)
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, fontina, taleggio, melanzane)   7,50
Esagerata (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto di praga, taleggio, cipolle)     7,50 
Esplosiva (1-7-9) 
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame piccante, champignons)   7,50
Gustosa (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salame piccante, ricotta)          7,50
Intrigante (1-6-7-8-11-13)
(pomodoro, mozzarella, noci, gorgonzola)       7,50
Messicana (1-6-7-11-13)
(pomodoro, mozzarella, pancetta affumicata, fagioli red kidney, cipolle)  7,50
Patatosa (1-7)
(pomodoro, mozzarella, speck, patate fritte)      7,50
Porcellosa (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi porcini)       7,50
Porcini (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, funghi porcini)        7,50
Porcini & Radicchio (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, funghi porcini, radicchio)      7,50 
Praga & Porcini (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto di praga, funghi porcini)    7,50 
Praga & Scamorza (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto di praga, scamorza)     7,50
Prosciutto & Brie (1-7) 
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, brie)      7,50
Prosciutto Crudo (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)        7,50

Farina classica di Grano Tenero tipo “00”

Farina di Grano Tenero tipo “Integrale” Supplemento prezzo Euro 1,00

Farina di Kamut Supplemento prezzo Euro 1,00

La Pizzeria



                    Euro 
Prosciutto & Funghi (1-7-9)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignons)     7,50
Quattro Stagioni (1-7-9-12)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, olive, champignons)   7,50
Ricca (1-7)
(mozzarella, prosciutto crudo, ricotta)       7,50
Siciliana (1-4-7)
(pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, cipolle, origano, pomodorini)      7,50
Snoopy (1-7)
(pomodoro, mozzarella, salsiccia, patate fritte)        7,50 
Speck & Porcini (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, speck, funghi porcini)       7,50
Speck & Radicchio (1-7)
(pomodoro, mozzarella, speck, radicchio)       7,50
Tirolese (1-7)
(pomodoro, mozzarella, speck, spinaci, grana in scaglie)     7,50
Valtellina (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, bresaola, funghi porcini)       7,50 
Vegetariana (1-7)
(pomodoro, mozzarella, verdure grigliate)       7,50
Zingara (1-7)
(pomodoro, mozzarella, speck, peperoni)       7,50
Zola & Asparagi (1-7)
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, asparagi)       7,00
Zola & Crudo (1-7)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, gorgonzola)     7,50
Biancaneve (1-4-7)
(salmone, panna, pomodorini, rucola)       8,00

Farina classica di Grano Tenero tipo “00”

Farina di Grano Tenero tipo “Integrale” Supplemento prezzo Euro 1,00

Farina di Kamut Supplemento prezzo Euro 1,00

La Pizzeria



                    Euro 
Cinque Stagioni (1-7-9-12)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salsiccia, carciofi, olive, champignons)  8,00
Francescana (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, funghi porcini, grana in scaglie)  8,00 
Frutti di Mare (1-2-4-7-14)
(pomodoro, mozzarella, frutti di mare, aglio, olio, prezzemolo)   8,00
Montanara (1-7) 
(pomodoro, mozzarella, bresaola, fontina, rucola, grana in scaglie)   8,00
Regina (1-2-7)
(pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola)       8,00
Rustica (1-7-12)
(pomodoro, mozzarella, funghi porcini, spinaci, ricotta)     8,00
Saporita (1-7)
(pomodoro, mozzarella di bufala, pancetta affumicata, gorgonzola)   8,00
Sfiziosa (1-7)
(pomodoro, mozzarella, friarielli, salsiccia)      8,00
Francese (1-2-4-7)
(pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, gamberetti, rucola)          10,00
Mare & Monti (1-2-4-7-12-14)
(pomodoro, mozzarella, frutti di mare, porcini, rucola)            10,00
Superba (1-7-14)
(pomodoro, mozzarella, calamari fritti)                              12,00
Cà di Mat (1-7)
(mozzarella, tagliata di manzo, pomodorini, rucola, grana in scaglie)                13,00
Fantasia (1-2-4-7-12-14)
(pomodoro, mozzarella, salmone, frutti di mare, gamberetti, porcini, asparagi)              13,00 
Special (1-7)
(pomodoro, burrata di bufala, prosciutto crudo, pomodorini, basilico)                          13,00 

Farina classica di Grano Tenero tipo “00”

Farina di Grano Tenero tipo “Integrale” Supplemento prezzo Euro 1,00

Farina di Kamut Supplemento prezzo Euro 1,00

La Pizzeria



I Calzoni

Le Fornarine

                    Euro 
Calzone Liscio (1-7)

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)       6,50
Calzone Magro (1-7)           
(pomodoro, mozzarella, ricotta, spinaci)       6,50
Calzone Etna (1-7)

(pomodoro, mozzarella, salame piccante)       7,00
Calzone Farcito (1-7-9-12)            
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignons, carciofi)   8,00
Calzone di Mare (1-2-4-7-14)             
(pomodoro, mozzarella, frutti di mare)       8,00

Fornarina con Olio & Origano (1)        4,00

Fornarina con selezione di Formaggi (1-7)      7,00

Fornarina con Verdure grigliate (1)       7,00

Fornarina con selezione di Salumi (1)       7,50

Fornarina con Insalata di stagione,
Mozzarella di Bufala & pezzi di Pomodoro fresco (1-7)    8,00

Fornarina con Panna, Funghi Porcini, Pomodorini & Rucola (1-7-12) 8,00

L’Insalata “Toscana” (servita su Focaccia calda) (1-7)

(con Misticanza, Prosciutto Crudo, Fagioli Red Kidney & Grana in scaglie)          10,00

A richiesta tutte le pizze possono essere preparate con Mozzarella di Bufala

Supplemento prezzo Euro 2,50

Coperto Euro 2,00

La Pizzeria



I Desserts

I DESSERTS DELLO CHEF               Euro

La Cheesecake cotta con Lamponi & Ricotta (1-3-7)    5,00

La Crema Catalana Brulèe (3-6-7-8)       4,50

La Torta al Limone (1-3-7)           5,00

Il Tortino con cuore morbido di Cioccolato  (1-3-7)     5,00

La Panna Cotta Classica (7)       
guarnita a piacere con Caramello (7-8), Frutti di Bosco, Cioccolato (7-8)   4,50

Il Tiramisù Classico (1-3-7)         4,50

       Il prodotto non contiene Glutine

Il Carpaccio di Ananas         4,50

La Coppa di Gelato (vari gusti disponibili a richiesta) (3-7-8)   4,50

La Macedonia con Frutta di Stagione         4,50

Il Sorbetto al Limone          3,00



I Desserts

I DESSERTS “BINDI”                Euro
             

La Meringa al Cioccolato (1-3-6-7-8)       5,00

La Millefoglie (1-3-6-7-8)         5,00

Il Profiterol Scuro (1-3-6-7-8)         5,00

Il Profiterol al Pistacchio (1-3-6-7-8)       5,00

Il Semifreddo al Caffè (1-3-6-7-8)        5,00

Il Semifreddo al Torroncino (1-3-6-7-8)       5,00

Il Tartufo Bianco (1-3-6-7-8)         5,00

Il Tarfufo Scuro (1-3-6-7-8)         5,00

Il Tarfufo al Pistacchio (1-3-6-7-8)        5,00

Confezione Gelato speciale per Bambini:

“Cip Ciok” (gelato al gusto Cioccolato) (1-3-6-7-8)      4,00

“Pirata” (gelato al gusto Cioccolato)    (1-3-6-7-8)     4,00

“Twitty” (gelato al gusto Fiordilatte) (1-3-6-7-8)     4,00

“Hip Hop”  (gelato al gusto Fragola)  (1-3-6-7-8)     4,00

“Principessa”  (gelato al gusto Fragola) (1-3-6-7-8)      4,00

“Man in Black” (gelato al gusto Vaniglia)    (1-3-6-7-8)    4,00

“Pan Dan” (gelato al gusto Vaniglia)     (1-3-6-7-8)     4,00

“Rabbit” (gelato al gusto Vaniglia) (1-3-6-7-8)      4,00
 



Le Bevande

                    Euro 
Acqua frizzante  piccola         1,30
Acqua naturale piccola          1,30
Acqua frizzante grande          2,00
Acqua naturale grande          2,00
Birra alla spina “chiara” piccola (cl. 20)      3,00
Birra alla spina “chiara” media (cl. 40)       5,00
Birra alla spina “chiara” grande (cl. 100)              10,00
Birra alla spina “rossa” piccola (cl. 20)       3,50
Birra alla spina “rossa” media (cl. 40)       6,00
Birra alla spina “rossa” grande (cl. 100)                      12,00
Birra in bottiglia Franziskaner (cl. 50)      5,00
Birra in bottiglia (cl. 33)         3,50
Birra in bottiglia “Gluten Free” (cl. 33)       3,50
Panache piccola (cl. 20)         2,50
Panache media (cl. 40)         4,50
Panache grande (cl. 100)          9,00
Bibita alla spina piccola (cl. 20)        2,00
Bibita alla spina media (cl. 40)         3,50
Bibita lattina           2,50
Vino bianco sfuso     1/4 Litro    3,00
        1/2 Litro    5,00
        1 Litro    9,50
Vino rosso sfuso     1/4 Litro    3,00
        1/2 Litro    5,00
        1 Litro    9,50



                    Euro 

Caffè, Caffè macchiato         1,30

Caffè corretto, Caffè Marocchino       1,80

Caffè Decaffeinato, Caffè d’Orzo, Caffè al Ginseng    1,80

Cappuccio            2,00

Thè caldo, Camomilla         2,00

Limoncino            2,50

Mirto, Amari, Grappe         3,00

Grappe Monovitigno e Invecchiate       4,00

Wisky, Bourbon, Cognac         4,00

Rhum, Vodka           4,00

Crodino, Campari soda         3,00

Aperol Spritz           5,00

Prosecco (Flute)           4,00

Prosecco (Bottiglia)                                16,00

Moscato (Flute)           4,00

Moscato (Bottiglia)                         16,00

Ferrari (Bottiglia)                       25,00 

Vini in Bottiglia (vedere la “Carta dei Vini”)

Caffetteria & Bar






